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REGOLAMENTO 01 - IZINTRODUZIONE DI
ALIMENTI DALLESTERNO PER GLI OSPITI
DELLA STRUTTURA

Per i cibi non prodotti dalle nostre cucine interne, ovvero i cibi portati dall’esterno dagli ospiti
della Struttura o dai loro familiari/visitatori, valgono le seguenti indicazioni:

1. E’ permesso, ove non vi siano indicazioni contrarie da parte del Medico di Struttura o
della Direzione, portare agli ospiti alimenti confezionati con indicato nella confezione
gli ingredienti, lo stabilimento di produzione e la data di scadenza.

2. Per quanto riguarda i prodotti freschi (es. dolci, pizza, ecc.) provenienti da pasticcerie,
panetterie ecc., e obbligatorio farsi rilasciare lo scontrino da parte del produttore
assieme ad una sua dichiarazione (a norma del D.lgs.n.193/2007) nella quale deve
essere indicata la data di produzione e l'ora del ritiro del prodotto da parte del
compratore (per quanto riguarda l'ora, quest’ultima va indicata solo se non presente
nello scontrino). Nella dichiarazione dovra inoltre essere indicato che il prodotto
alimentare in questione é stato conservato secondo le norme HACCP vigenti.

3. Nel caso di prodotto di pasticceria, questi devono essere portati presso la Struttura nel
pill breve tempo possibile e comunque entro e non oltre un‘ora e mezza dall’acquisto.

4. Nel caso di acquisto di prodotti di pasticceria salata e/o secca, i tempi di consegna si
allungano fino all’intera giornata dell’acquisto.

5. In ogni caso e fatto sempre divieto di portare in Struttura alimenti derivanti da
produzioni casalinghe, in quanto non & possibile garantire la tracciabilita del prodotto
cosi come stabilito dai regolamenti CE n. 852/04, 853/04 e regolamento UE 2021/382.

I prodotti da frigo o surgelati come yogurt, formaggi freschi e gelati, non possono
essere introdotti in Struttura, sia che si tratti di prodotti casalinghi che di prodotti
industriali.

6. Nel caso in cui si volesse portare un dolce ( da condividere con gli altri ospiti) in
occasione di feste di compleanno o altro, la consistenza di quest’ultimo dovra essere
morbida/cremosa (es. tiramisu, mousse, zuppa inglese, ecc.) al fine di consentire anche
agli ospiti con problemi di deglutizione di poterli consumare.

7. I cibi che rispettano le norme sopra indicate potranno essere consegnati al personale
della Struttura.
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